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CURSO DE HIGIENE Y
SEGURIDAD DE LOS
ALIMENTOS

» Tiempo para realizar el curso:
3 meses.

* Inicio:
12 de Agosto.

, “ i
HIGIENE Y SEGURIDAD DE

LOS ALIMENTOS * Modalidad: Lredtres,
Onine, cursado autogestionatle.
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BENEFICIOS DE ESTUDIAR EN AVANZAR ';;u'.':::::;
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U Cursa a tu ritmo, plataforma disponible 24/7. ’.'::i:;
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U Manuales accesibles para descargar y videos en plataforma. :::5::
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Q Chat privado con el docente. soses?.
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0 Accede desde cualquier dispositivo. rer8ssle
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O Finalizas el curso una vez que apruebas todos los médulos. sl
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Temario

Introduccidn a la seguridad e higiene.

Métodos de conservacion.

Nuevos métodos de conservacion en alimentos.
Medidas de prevencion.

Legislacion alimentaria Argentina.

Buenas practicas de manufacturas.

Compra, recepcion y almacenamiento.
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